
 

 

 

 

CABERNET BLANC  

Sekt Brut 
 
 
Jahrgang:   2022 
 
Boden:   Keuperboden 
 
Flaschengröße:  0,75 l 
 
Restzucker:   11,4 g/l  
 
Säure:   7,4 g/l 
 
Alkohol:   11,5 % vol. 
 
Druck:   6,3 bar 
 
 
Ausbau: Gekühlte Gärung im Edelstahltank, 
 traditionelle Flaschengärung, 9 Monate Feinhefelagerung 
 
Beschreibung:  Brillantes Aromabild aus feuriger Paprika, leicht grün unterlegt mit 

exotischer Frucht, fordernd in der Nase mit feingliedrigem 
Mousseux. Im Mund zeigt er viel Lebendigkeit, die frische Säure 
lässt diesen Cabernet Blanc Sekt lange auf der Zunge tanzen. 


