Jahrgang:
Boden:
Mostgewicht:
Flaschengrofe:
Restzucker:
Saure:

Alkohol:

ELLWANGER

LEMBERGER

*Steillage*, trocken

2021
Kraftiger Keuperboden
88°Oechsle

0,751

.

2,9 ¢/l A 4

ELLW \NGER

5,8 g/l

13 % vol.

Traubenverarbeitung: 2 Tage Kaltmazeration, 12 Tage Maischegarung

Ausbau:

Weinbeschreibung:

3 Wochen auf der Maische vergoren. Wiirzige Beerenfrucht,
kraftvoll, nachhaltig.

45% Hangneigung haben die warmsten Lagen in GrolSheppach
und Grunbach, die mit Lemberger bepflanzt sind. Optimal
ausgereifte Trauben ergeben einen Wein mit schonem
Waldfruchtaroma, feiner Eleganz und langem Finale.

Ein toller Begleiter zu Wildgerichten.



