ELLWANGER

LEMBERGER

Spatlese, Geradstettener Lichtenberg

Jahrgang: 2022

Boden: Kiesel- und Stubensandstein

Mostgewicht: 93°Oechsle

Flaschengrofe: 0,75 1| ¥W_

Restzucker: 19,0 g/l ELLW \NGER

LEMBERGER
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Saure: 5,8 g/l

Alkohol: 12 % vol.

Traubenverarbeitung: 12 Tage traditionelle Maischegarung
Ausbau: Im Edelstahl halbtrocken ausgebaut

Weinbeschreibung: ~ Duft nach Waldbrombeeren und Himbeeren, opulenter Kérper mit
langem, harmonischem Abgang, die eingebundene Reststile macht
diesen Wein zu einem angenehmen Begleiter an kalten
Winterabenden.



